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Sotto™ 50 Kostkarka podblatowa

D UGP-050A
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Sotto to idealne rozwigzanie dla miejsc, w ktérych preferowanych
jest tylko kilka duzych kostek w szklance.
e  Wiodgca w branzy wydajnos¢
Intuicyjny system sterowania
F-gazy zgodne z naturalnym czynnikiem chtodniczym R290
Wysuwany filtr powietrza
Strefa jedzenia bez narzedzi
Wysokiej jakosci obudowa ze stali nierdzewnej
Duza, czysta, przezroczysta, 20g Kostka Gourmet

Nogi

Ksztalt kostki

Nogi Regulowane nogi
standardowe (101-152mm)
dostepne jako opcja. 33
mm
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*Pomiar przy temp. otoczenia 21°C i temp. wody 10°C.
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