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TELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

URZADZENIA

DLA CUKIERNI, LODZIARNI, PIEKARNI | GASTRONOMII ‘

Pasteryzacja i frezowanie lodow. Produkcja kremow, past i nadzien. \




Urzgdzenia COMBI do lodow

TELME

GELATO AND PASTRY MACHINES




EGRO

SWISS COFFEE TECHNOLOGY
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URZADZENIA CHLODNICZE

CHLODNIE, MROZNIE, MROZNIE SZOKOWE,
STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE,
URZADZENIA PRZEDLtUZONEGO GAROWANIA
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WITRYNY

DLA CUKIERNI, LODZIARNI,
PIEKARNI | GASTRONOMiII
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chocolate machinecs
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URZADZENIA BEEN to BAR

URZADZENIA DO PRODUKCJI PAST Z OWOCOW TWARDYCH

Od ziarna do tabliczki czekolady.




BAKERY AND PASTRY EQUIPMENT
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\ WA
ZMYWARKI | SUSZARKI

DLA CUKIERNI, LODZIARNI, PIEKARNI | GASTRONOMII

’ coMmenNDRA

TO CLEAN. WITH CARE.




DLA CUKIERNI, LODZIARNI, PIEKARNI | GASTRONOMII
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URZADZENIA DOZUJACE
|PAKUJACE

NALEWARKI, DOZOWNIKI, ZAKRECARKI,
ETYKIECIARKI, KORKOWNICE, BANDEROWNICE




URZADZENIA RZEMIESLNICZE
| PRZEMYStLOWE

MIESIARKI, UBIJACZKI PALNETARNE, MIESIARKI WIDELCOWE,

MIESIARKI MULTIFUNKCYJNE, LINIE PIEKARNICZE
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LINXIS GROUP




Brunner

Formy do wyrobéw czekoladowych




-3 parmigiana

PASTA PRODUCING MACHINES AND PLANTS

URZADZENIA DO PRODUKCJI
| SUSZENIA MAKARONU
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URZADZENIA | AKCESORIA

DLA CUKIERNI, LODZIARNI, PIEKARNI | GASTRONOMII

DOZOWNIKI | NADZIEWARKI AUTOMATYCZNE,
URZADZENIA COMATIC, HARFY TNACE, FORMY SILIKONOWE




SUSZARNIE

DLA DOMU, RZEMIOStA | PRZEMYStU




KOSTKARKI, tUSKARKI Ty
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Occhiobello - [taly

ROASTERY DO KAWY




INPLUS

food tools & equipment

Firma InPlus dostarcza, wdraza i serwisuje
profesjonalne urzqgdzenia dla branzy cukierniczej,
piekarskiej, lodziarskiej oraz HoReCa. W ofercie
posiadamy niezawdone maszyny spozywcze
renomowanych europejskich producentow.

Dostarczamy

Przy udziale technologéw dokonujemy profesjonalnego
doboru urzqgdzen. Zajmujemy sie instalacjg urzqdzenia

i przeszkoleniem zatogi obstugi urzqgdzenia dzigki czemu Twoja
firma moze od pierwszego dnia generowac zwrot z inwestycji.

Wdrazamy

Po dostawie i instalcji przeprowadzamy wdrozenie urzgdzenia

zgodnie z ustaleniami poczynionymi na etapie doboru urzgdzenia.
Aktywnie uczestniczymy w procesie produkcji wyrobéw gotowych.
Pozostajemy w statym kontakcie technologicznym po etapie wdrozenia.

[ ] [ ]
Serwisujemy
Zapewniamy serwis, wsparcie gwarancyjne i pogwarancyjne.
Prowadzimy tez przeglqdy okresowe. Dysponujemy lokalnym
magazynem czesci zamiennych, co znacznie przyspiesza proces
naprawy w razie awarii i eliminuje problem dtuzszych przestojow.

Zesp6t InPlus Gastro tworzg doswiadczeni specjalisci z pasjg najwyzszej jakosci
produktéw spozywczych z profesionalnym podejsciem do wspbtpracy.

Wybierz InPlus Gastro - kompleksowe wsparcie w brazy
spozywczej i gastronomicznej rekomendowane przez praktykow.

InPlus Michat Kalinowski ul. J. Sfowackiego 41, 43-211 Piasek

tel. kom.: 730 850 156 | NIP: 646 101 64 85
www.inplusgastro.pl | e-mail: info@inplusgastro.pl




