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Elektryczny piec konwekcyjno-parowy 6x1/1 GN
z automatycznym systemem mycia

»

i

Piec konwekcyjno-parowy (para, gorgce powietrze, tryb
tgczony) z wyswietlaczem cyfrowym i bibliotekg
programow. Dwupoziomowe wytwarzanie pary. Wentylator
z automatyczng zmiang kierunku obrotéw. Aktywna
kontrola wilgotnosci podczas gotowania. Automatyczny
system mycia z potréjnym efektem czyszczgcym,
catkowicie automatyczny, niewymagajacy ingerencji
zewnetrznej przy kazdym cyklu mycia i bez kontaktu
operatora ze $rodkiem chemicznym. Siedem programow
mycia. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AlSI
304, komora pieca ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

1l 4
Mycie z dozownikiem c € szrgfff H[ Q fw

WaterMark

il
il
i

Automatyczny dozownik tak Automatyczne mycie z potrojnym efektem dezynfekujgcym
Pojemnos¢ EN 60x40 6 Pojemnosc¢ GN1/1 6
Srodki chemiczne Ptynny detergent Otwieranie drzwi od lewej do prawej
do zastosowania i odkamieniacz
Sterowanie energig Wstepne ustawienie do zdalnej  Porcje do procesu n° 85
kontroli szczytéw mocy gotowania
Zasilanie Elektryczne Czujnik temperatury Opcjonalny,

produktu jednopunktowy

Funkcje uzytkowe

- Wielofunkcyjny piec konwekcyjno-parowy z cyfrowym panelem sterowania, wys$wietlaczem LED (7 segmentéw) oraz mozliwoscig
podgladu ustawionych i aktualnych warto$ci gotowania.

- Konwekcja od 10°C do 300°C i wilgotno$¢ 0-100% — Gotowanie kombinowane od 30°C do 250°C i para 10-90% — Para od 30°C do
125°C.

- Tryby gotowania: ustawienia reczne lub programowalne, 6 programéw w 3 etapach (standardowo 3 programy podgrzewania i 3 programy
gotowania, wszystkie edytowalne).

- Wstepne ustawienie dla czujnika temperatury produktu jednopunktowego (KSBX11L1).

- Wstepne ustawienie dla czujnika temperatury prézniowego (KSFMS) — tylko z czujnikiem temperatury produktu.

- Wstepne ustawienie dla funkcji wedzenia z akcesorium Smok.

- Pokretto wyboru danych i przyciski selekciji.

- Automatyczny system mycia z potrojnym efektem czyszczgcym w komorze pieca TAS, catkowicie automatyczny, niewymagajacy
ingerencji zewnetrznej przy kazdym cyklu mycia, bez kontaktu operatora ze $rodkiem chemicznym. Dtugie ptukanie TMC i krétkie
ptukanie SPLASH. Program odkamieniania.

- Generator pary RDC + EVOS o niskich kosztach eksploatacji z systemem wytwarzania pary na dwéch poziomach DSG.

- Reczne wtryskiwanie pary.

- System aktywnej kontroli srodowiska gotowania AOC z nadcisnieniem.

- Para niskotemperaturowa i para przegrzana.

- UR2 aktywna kontrola wilgotno$ci podczas gotowania.

- AWC wentylator z automatyczng zmiang kierunku obrotéw, wentylator dwubiegowy (1 bieg przerywany).

- PTM adaptacyjne sterowanie przebiegiem temperatury. Ustawianie temperatury w °C lub °F.

- Funkcja op6znionego startu.

- Przycisk resetowania alarméw. Autodiagnostyka z alarmami uszkodzen.

- Automatyczne chtodzenie i wstepne nagrzewanie.

- Mozliwo$¢ zdalnego odciecia szczytowego poboru mocy.

- Kondensacja pary w procesie gotowania, zapewniajgca automatyczne chtodzenie odptywu i utrzymanie niskiej temperatury przewodéw
pieca w dalszym odcinku.

Cechy konstrukcyjne

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej, polerowana komora pieca wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304, gérna i dolna czes$¢ wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 316L (1,2 mm) z zaokrgglonymi krawedziami bez faczen.

- Stojak na pojemniki ze stali nierdzewnej AISI 304, chromowanej i zaokrgglonej, odpowiedni dla pojemnikéw 1/1 GN (przeswit 66 mm) oraz
pojemnikéw 60x40 cm (przeswit 42,5 mm) bez kratki.
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- Wzmocniony, bezpos$redni, wymiennik ciepta, Incoloy 800, w komorze pieca.

- Wentylator pieca i generator pary ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

- O$wietlenie komory halogenowe.

- Panel sterowania chroniony poliweglanem.

- Panel miedzy komorg pieca a otworem wymiennika/wentylatora, zawiasowy, utatwiajgcy serwis i czyszczenie.

- Drzwi z posrednimi pozycjami zatrzymania pod kgtem 90° i 130° oraz podwdjng szybg hartowang (6 mm) z przestrzenig otwartg
i zewnetrzng szyba niskoemisyjng, wewnetrzna szyba demontowalna — wetna skalna.

- 1zolacja termiczna z wtékna ceramicznego (3,5 cm) z barierg antypromieniowa.

- Uchwyt umozliwiajgcy obrét w prawo i w lewo, wygodny dla oséb praworecznych i leworgcznych.

- Uszczelka drzwiowa z silikonu wysokiej wytrzymatosci z dwiema liniami bariery termiczne;j.

- Wbudowana taca do zbierania i odprowadzania kondensatu.

- Wszystkie elementy obstugowe znajdujg sie w poblizu przedziatu technicznego po lewej stronie pieca.

- Odptyw syfonowy komory pieca zapobiegajacy cofnieciu sie ptynéw i zapachéw, z rurg T do instalacji wentylowanej w dalszym odcinku.

Wyposazenie bezpieczenstwa

- Ochrona przecigzeniowa i termostaty bezpieczenstwa potgczone z odpowiednimi alarmami dla silnika wentylatora, komory pieca i panelu
sterowania.

- Automatyczne chtodzenie komory pieca przy zamknietych drzwiach.

- Wysokos$¢ gornego prowadzenia pojemnikéw 160 cm lub mniej przy uzyciu oryginalnej ramy wsporczej.

- Magnetyczny mikrowytgcznik drzwi.

- Autodiagnostyka z alarmami odciecia silnika i palnika; alarmy braku wody i gazu.

- Wytgczenie obrotéw wentylatora po otwarciu drzwi.

Wyposazenie standardowe

- Nogi 0 wysokosci 100 mm wykonczone AlISI 304, z regulacjg wysokosci.
- Rury przytaczeniowe do wody.

- Instrukcja obstugi z poradami dotyczacymi gotowania.

- Dane serwisu posprzedazowego.

Dane techniczne

Napiecie robocze 400V 3N~/ 230V 3~/50+60 Hz Masa netto 114 kg
Masa brutto 134 kg Moc elektryczna 12 kW
Wymiary 92x90,6x78,5 cm Opakowanie 101x97x104 cm
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